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Prodotto Note Criticità

Etilene
L’applicazione di Acido 2-cloroetilfosfonico, più 
noto come Etephon, nonè registrato sulle uve 
da tavola

Precoce senescenza delle uve, una perdita 
di consistenza degli acini e una minore 
shelf-life in pos-traccolta.

Acido abscissico
Attualmente è l’unico fitoregolatore autorizzato 
per favorire l’uniformità di colorazione delle 
uve

Criticità connesse con la scelta della giusta 
fase fenologica, le giuste concentrazioni e 
condizioni climatiche

Brassinosteroidi Diversi principi attivi
Ancora in fase sperimentale e necessita di 
ulteriori studi per meglio comprenderne le 
reali potenzialità.

Concimi fogliari e 
biostimolanti 

Elevata presenza di prodotti sul mercato

Più o meno efficaci a seconda di modalità 
e tempi di applicazione, stato vegetativo 
della pianta e soprattutto corretta 
gestione tecnico-agronomica del vigneto
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• Coltura: Uva da tavola
• Allevamento Tendone
• Varietà: Supernova (epoca di maturazione prima decade agosto)
• Sesto impianto: 2,4x2,4 m
• Nr. piante/ha: 1736
• Copertura : telo in plastica

• Disegno sperimentale : blocco randomizzato
• Repliche 4 (30 piante per replica)
• Unità sperimentale 120 (30 piante a arcella)
• Area parcella 172,8 m2



TESI PRODOTTO MOMEMTO APPLICATIVO

1 CONTROLLO NESSUN TRATTEMTO NESSUNO l/ha

2 GLYCOS PLUS

A BBCH 45 (40% SVILUPPO BACCA) 29 -GIUGNO 2

B BBCH 80-81 (INIZIO INVAIATURA) 7-LUGLIO 2

C
10 GG DOPO appl. B (30.40% 
invaiatura)

19- LUGLIO 2

3
ALTRO 
FORMULATO 
COMMERCIALE

B BBCH 80-81 (INIZIO INVAIATURA) 29 -GIUGNO 5

C
10 GG DOPO appl. B (30.40% 
invaiatura)

7-LUGLIO 5



Formulato commerciale Conc. s.a. Form.

GLYCOS Plus
Componenti organiche:
proteine idrolizzate, estratto di alghe in forma solida, 
carbonio organico

Componenti inorganiche: 

Urea, Sali misti potassici, Boro

5 % + 9% +
10 % + 0,25 % Sospensione

Altro prodotto commerciale

Estratti vegetali, metionina, fenilalanina, 
monosaccaridi, macroelementi

n.d. n.d
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